
 

Grape-variety :    100% Sauvignon. 

Age of the vines :   15 to 20 years. 

Soil :     Limestone, clay and flint. 

Yield :     55 to 65 hl/ha. 

Production surface :  20 ha 

Vinification :   Static racking of the must.      
     Electronic thermo-regulated fermentation (16-20°) in stainless 
     steel tanks for a period of 3 weeks. 
     No malolactic fermentation. 
     Maturing on fine lees.   

Alcohol content :    12,5° 

Total acidity :    4.5 g/l 

Residual sugars :   1 g/l 

Tasting notes :    
Colour : Clear golden green reflections. 
Nose : Well-developed aromas reminding of syringa and 
blackcurrant evolving towards fruit cordial after a while in 
the glass. 
Palate : Full and round at first, followed by a sensation of  
crispness. A touch of anise lingering. Notes of gooseberries, 
grapefruit and mineral. This wine has particularly well kept 
its young character. 

Serving temperature :  8 to 10 °C. 

Food Pairings :   Fish and Seafood. 

Ageing potential :  2 - 3 years
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Les Rabichottes

Bon pour accord 
P. Merceron 

Le 14/09/2018

Espace entre les poses : 
Une pose de Front
Ø du mandrin intérieur : Ø 76 mm
Ø extérieur maxi bobine : 230 mm
Quantité maxi par bobine : 2500
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Quantités : 1 000 ex pour la commande

...............pour le stock

Client :
SAS FOURNIER Père & Fils

Étiquette Adhésive
Réf: ETA38 Les Boffants - 750ml 
Code client : 167

Impression : 3 coul

Papier : Chromolux

Format : 85 H mm x 75 L mm

Noir
Or Direct
Vert

à Verdigny F 18300 France

MIS EN BOUTEILLES PAR

12.5% ALC. BY VOL.
PRODUCT OF FRANCE WHITE LOIRE WINE

NET CONTENTS 750 ML
Mis en bouteilles à Verdigny

CO
NT

AI
NS

 SU
LP

HI
TE

S

2017

SANCERRE
Appellation  Sancerre  Contrôlée

Charles DUPUY

EM
B 

18
27

4 
E

La signature de ce BAT implique la relecture de ce document et votre accord pour 
l'impression. Il dégage l'imprimerie de toute responsabilité en cas d'erreurs non 
rectifiées (fautes d’orthographe, sens d'enroulement, ou autres erreurs diverses).
Cette maquette est la propriété industrielle de l'Imprimerie Centre Étiquettes.
Elle ne peut être ni reproduite ni communiquée à des tiers sans autorisation écrite.

BAT À NOUS RETOURNER DATÉ ET SIGNÉ AU 02.48.78.50.11 LE PLUS RAPIDEMENT POSSIBLE
En imprimerie nous nous référons à la règle internationale : le nuancier Pantone. Cette épreuve obtenue par jet d'encre ne vous donne qu'une approche des couleurs. 

BON À TIRER (Merci de le relire avec attention)
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